COLLEGE RIVESALTES

KERTLS
SVATEA
i

HL"‘V;: Menus sous réserve de modifications pour des raisons techniques.

Informations établissement :

Subventionné par FranceAgriMer

Signatures : PRINCIPAL(E) : GESTIONNAIRE :

Lundi 15 Juin Mardi 16 Juin

Pour tout renseignement concernant les origines et provenances ainsi que les allergénes éventuels, contactez directement le college.

CHEF CUISINIER(E) :

Jeudi 18 Juin

Menus du Lundi 15 Juin 2026
au Vendredi 19 Juin 2026

INFIRMIER(E) :

Vendredi 19 Juin

Entrées &y Allergénes Entrées iy Allergénes Entrées i Allergénes Entrées iy Allergénes
Avocat Salade de concombre Salade verte Radis
Salade de tomate Carotte rapée Pamplemousse Salade de bettrave rouge
Plat principal Plat principal Plat principal Plat principal
Roullé de poulet conté bacon 1|3|7|8 Filet de colin pané cheddar 1|2|3]4|7|8 Cheeseburger 117|111 Bouletterde boeuf (bio) 3|6
Viande origine FR Poisson MSC Viande origine FR (vbf) Viande origine FR (vbf)
Alternative végétale 1|3|7|8 Fish burger 1]2]3]4]7|8|11 Alternative végétale 1]2|316]7]8|9
Gamitures Garnitures Garnitures Garnitures
Poélée provencale Ebly 1 Pommesfrites Riz
Desserts Desserts Desserts Desserts
Flan caramel 7 Yaourt mixé aux fruits 7 Yaourt & boire fraise 7 Vache qui rit 7
Fruits Fruits Fruits Fruits

% Légende des produits allergénes

N°2 : CRUSTACES  N°3:O0EUFS
N°8 : FRUITS A COQUE  N°9 : CELERI

N°1 : CEREALES (GLUTEN)
LAITIERS

N°4 : POISSONS
N°10 : MOUTARDE

N°5 : ARACHIDES

N°11 : GRAINES DE SESAME

N°6: SOJA  N°7:PRODUITS
N°12 : ANHYDRIDE SULFUREUX




